GLANT BURGER

American Style

ZUTATEN (4 Personen)

800 g Rinderhack

2 Zwiebeln

1 TL Worcestersauce
Salz & Pfeffer

3 EL neutrales Pflanzendl
4 Scheiben Schmelzkase
4 Blatter Friséesalat

2 Tomaten

3 Gewdlrzgurken

8 Scheiben Speck

4 Burgerbroétchen

Dressing:

6 EL Tomatenketchup
3 EL Mayonnaise

1 EL Sauerrahm

1TL Senf

1 TL Rotweinessig
Worcestersauce

Salz & Pfeffer

Zucker

Josip oder Herr Groksa

ZUBEREITUNG

Zuerst das Dressing zubereiten: Die Zutaten
daflir miteinander verrlihren, mit Salz, Pfeffer
und Zucker abschmecken.

Flr die Burger eine Zwiebel schalen, fein
wirfeln und unter das Rinderhack mischen.

Mit Worcestersauce, Salz und Pfeffer kraftig
wirzen und daraus 8 flache Burger formen. Das
Ol in einer Pfanne erhitzen und die Burger darin
kraftig anbraten, anschlieBend auf kleiner Flam-
me kurz durchbraten, einmal wenden. 4 Burger,
kurz bevor sie durchgebraten sind, mit je einer
Scheibe Kase belegen und schmelzen lassen.

In der Zwischenzeit die andere Zwiebel schalen
und in Ringe schneiden. Den Salat waschen
und trockenschleudern. Die Tomaten waschen,
trocknen, den griinen Stielansatz entfernen und
in Scheiben schneiden. Den Frihstlicksspeck in
einer Pfanne ohne Fett knusprig braten.

Die Burgerbrétchen halbieren und jeweils mit
der Schnittflache nach oben unter dem Back-
ofengrill knusprig toasten. Die unteren Halften
mit Salat belegen, darauf je ein Burger ohne
Kdse setzen und mit dem Dressing bestreichen.
Darauf Tomatenscheiben und Frihsticksspeck
verteilen, je ein Burger mit geschmolzener Ka-
sescheibe darauf legen. Wieder mit etwas Dres-
sing bestreichen, mit Gurken und Zwiebelringen
belegen, mit Dressing bestreichen und mit der
oberen Halfte der Burgerbrotchen bedecken.

Sofort servieren.
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